
BENVENUTO BEI

BEI UNS FINDEST DU SOFTDRINKS,  KREATIVE
COCKTAILS UND EINE SORGFÄLTIGE

AUSWAHL AN WEINEN.

WIR ARBEITEN MIT 

“SOUL BOTTLES” :  
PLASTIKFREI,  WIEDERVERWENDBARES GLAS,

KEIN UNNÖTIGER ABFALL -  DENN GUTER GESCHMACK
BEGINNT BEI DER BEWUSSTEN AUSWAHL.

GÖNN DIR EINEN APERITIF UND STOSS GEMEINSAM 
MIT UNS AN!

DRINK LIST



Wasser

Coca cola
Coca cola 0
Fanta
Sprite
Spezi

Kiwi
Zitrone 
Granatina
Pfirsich - Basilikum 
Limette - Ingwer

Apfelsaftschorle
Johannisbeerschorle
Maracujaschorle

0,33
0,33
0,33

0,60

0,33
0,33
0,33
0,33
0,33

4,0
4,0
4,0

5,0

3,5
3,5
3,5
3,5
3,5

5,5
5,5
5,5
5,5
5,5

Aperol Spritz
Limoncello Spritz

Campari Spritz
Lillet Wildberry

Sarti Spritz
 Negroni 

 Crodino/Sanbitter
Cedrata Siciliana

(Cèdrat-limonade)

Moretti 

Paulaner Hell

8,5
8.5
8,5
8.5
8,5
10,5
5,0
5,0 

Paulaner Weizen
Paulaner Dunkelweizen
Paulaner Alkoholfrei Weizen
Moretti Alkoholfrei
Moretti Radler

0,25
0,4
0,3
0,5

0,5
0,5
0,5

0,33
0,33

3,5
4,5
3,5
4,5

5,0
5,0
5,0
4,0
4,0

SÄFTE

SOFTDRINKS

LEMONADE - HOME MADE

APERITIF

FASSBIER

FLASCHENBIER

BEI UNS GIBT ES
NICHT NUR WEIN –

SONDERN AUCH
BIER VOM FASS:

EINES DER
BEKANNTESTEN
ITALIENISCHEN

UND EIN
HERVORRAGENDES

BAYERISCHES.



 

 

Weiß - Chardonnay 5,5

5,5

6,0

4,5

UNSERE KLASSICHE HAUSWEINE -
WEINGUT: VECCHIA TORRE, APULIEN

VERKOSTUNG NEUER ETIKETTEN,
DIREKT AUS UNSEREN REGALEN 

Rosé - Negroamaro

Rot - Negroamaro

Sekt - 50%Vermentino,  50%Chardonnay

FIX IM SORTIMENT

0,2 0,75

8,5

20,0

20,0

22,5

30,0

34,0

WEIßWEINE

8,0

7,5

0,2 0,75

6,5

31,5

28,5

24,5

Zitrusnoten und Melone, mineralisch und aromatisch.

Pfirsich, weiße Blüten, frisch und elegant mit madelnoten.

Zitrusfrüchte und mediterrane Kräuter, lebendig und frisch.

GRILLO BIO (Sizielien)
WEINGUT COLOMBA BIANCA   

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO  (Toskana) 
WEINGUT MELINI

VERMENTINO  (Apulien)
WEINGUT VECCHIA TORRE

ROTWEINE
7,5

7,0

0,2 0,75

8,0

29,5

28,0

32,5

Dunkle Beeren und mediterrane Kräuter, kräftig, samtig.

Kirschen und roten Beeren, weichen Tanninen und würzig.

Kirschen und feine Gewürze, vollmundig mit leicht eisenhaltig-mineralischen Note

ROSSO DI MONTEPULCIANO (Abruzzen)
WEINGUT TENUTE DEL CERRO

COL DI SASSO - CabernetSauvignon und Sangiovese 
WEINGUT BANFI

ASSEL - Barbera d`Asti (Piemont)
WEINGUT CA BIANCA

ROSÉWEINE

Beerenaromen, mineralisch, trocken und fruchtig.

PINOT GRIGIO ROSÉ  (SüdTirol)
WEINGUT CONCILIO (CANTINA DI TRENTO)

7,0

0,2 0,75

27,5

weiße Blüten und feiner Mandelnote. Mineralisch, harmonisch

LUGANA  (Lomberdei)
WEINGUT VALERIO ZENATO

0,1

(Toskana) 



CHIANTI SELEKTION
Flasche (0,75l)

Granaio Chianti Classico
 

Banfi Chianti DOCG Superiore 

San Lorenzo Chianti Superiore

 

34 €

37 €

44 €

Ein ausgewogener Chianti Classico mit Aromen von Kirschen
und roten Beeren, feiner Würze und harmonischer Struktur.

Traversa dei Monti Colli Senesi

 

45 €

Aus der renommierten DOCG-Zone Colli Senesi, geprägt von
der starken Präsenz der Sangiovese-Traube aus den
Weinbergen von Montalcino. 
Vollmundiger Rotwein mit intensiven Aromen von dunklen
Beeren, Gewürzen und sanften Tanninen, gut strukturiert und
elegant.

Fruchtbetont und lebendig, mit Noten von reifen roten
Früchten, leichter Würze und einem angenehm frischen
Abgang.

Komplexer und strukturierter Chianti mit reifer Frucht,
feinen Holznoten und langem, harmonischem Finale.

Banfi Chianti DOCG
 

37 €
Klassischer Chianti mit frischen Kirsch- und Veilchennoten,
ausgewogen, weich und sehr zugänglich.



 

 

 

 

 

 

SIGNATURE DRINKS

AMERICANO
Vermouth, Bitter, Soda

MARGARITA
Tequila, Triple Sec, Lime

MOSCOWMÜLE

BELLINI

ESPRESSO MARTINI

12,0

9,5

12,0

10,5

13,0

Prosecco, Pfirsich

Vodka, Gingerbeer, Lime

Wodka, Espresso, Kaffeelikör

22:00 - 23:30 UHR
FREITAG - SAMSTAG

FLORA DORA 12,5
Gin, rote Früchte, Gingerbeer

AMARETTO SOUR 10,5
Amaretto, Syrup, Lime, Orange

PALOMA 12,5
Tequila, Lime, Grapefruit Tonic Water



Limoncello / Limoncello Crema

Amaretto

Baileys

Noiella - Haselnußlikör

Sambuca

Cynar

Ramazzotti

Fernet Branca -la medicina-

Amaro del Capo

Grappa

Grappa Brennerei Marzadro

Espresso

Espresso Salento

Espresso Doppio

Cappuccino

Latte Macchiato

2,5

3,5

3,5

3,5

4,0

4,5

4,5

4,5

5,0

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

5,0

8,0

GENIESSEN SIE AUCH VON 14.00
BIS 17.00 UHR EINE AUSWAHL
UNSERER HAUSGEMACHTEN
DESSERT MIT EINEM KAFFEE

KAFFEESPEZIALITÄTEN

LIQUORI-AMARI-GRAPPA 4 CL

DESSERTS

TIRAMISU
Nach Mamas Art mit  pasteurisierten Eiern,
Mascarpone, Biskuits,  Espresso, Amaretto

CANNOLI SICILIANI
Fri t t ierte Teigröl lchen mit  süßer,
cremiger Ricottafül lung

CRÈME BRÛLÉE
Karamell is ierte Creme mit  Madagaskar-
Vani l le

TARTUFO NERO
Haselnuss-Nougateis mit  einem
Vani l lecremekern, umhül l t  von Kakao

TARTUFO PISTACCHIO
Haselnuss-Pistazieneis mit  einem
Vani l lecremekern, umhül l t  von Pistazien

TARTUFO AFFOGATO
Eine Sorte Tartufo nach Wahl,  übergossen
mit Espresso oder Likör

7,5

7,5

8 ,0

8,0

8,0

9,5

8,0SCHOKO SOUFFLÉ
Mit weichem Kern 
aus dunkler und weißer Schokolade

1,7

3,7

7,8

7,8

1,3,7,8

7,8

1,3,7,8

8,0PANNA COTTA
Mit roten Früchten

7,8
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