
DAS PARKEN HINTER UNSEREM LOKAL IST GRUNDSÄTZLICH KOSTENPFLICHTIG. 

NUR DIE ERSTEN    STUNDEN SIND KOSTENFREI.

BEI EINEM LÄNGEREM AUFENTHALT SCHALTEN WIR IHRE PARKZEIT GERNE

FÜR DEN GESAMTEN ABEND ÜBER UNSER SYSTEM FREI.

BITTE GEBEN SIE DAFÜR IHR KFZ-KENNZEICHEN WÄHREND IHRES

AUFENTHALTS AN DER KASSE (TABLET) EIN. 

2

BENVENUTO BEI  

BEI UNS BEDEUTET ESSEN MEHR ALS NUR SATT WERDEN.
ES IST LEIDENSCHAFT, QUALITÄT UND ECHTES

HANDWERK. WIR SETZEN AUF KLEINE PRODUZENTEN,
FRISCHE ZUTATEN UND AUTHENTISCHE REZEPTE.

 

    FREUNDLICHER HINWEIS FÜR UNSERE GÄSTE

GUTES ESSEN MACHT EINFACH GLÜCKLICH!
 

ENTSPANNT GENIESSEN, ANSTOSSEN UND ENTDECKEN,
WAS ITALIEN SO BESONDERS MACHT! 

TIPP:  WAS DIR SCHMECKT, FINDEST DU AUCH IN
UNSEREM REGAL ODER IN DER VITRINE.   

FRAG UNS GERNE!

MENU



Wusstest du schon?

TARALLI :  typisches Produkt aus Apulien (Süditalien) ,
hergestellt aus Mehl,  Weißwein,  nativem Olivenöl
extra und Salz.  Zu Ringen geformt und im Ofen
gebacken.  Jetzt in unseren Regalen erhältlich!

Wusstest du,  dass sich in der BURRATA  
(hergestellt in Andria,  Apulien) die berühmte

STRACCIATELLA  befindet?Unser VITELLO TONNATO  wird bei
niedriger,  kontrollierter Temperatur
etwa 5 Stunden lang gegart – das verleiht
dem Fleisch seine Zartheit und cremige
Konsistenz.

ACCIUGHE DI CETARA:  hergestellt an der Amalfiküste und
zusammen mit den Sardellen aus dem Kantabrischen Meer
gehören sie zu den wertvollsten Sardellen der Welt.

CAPOCOLLO:  Typischer Aufschnitt aus Apulien –
zarter Schweinehals,  sorgfältig mariniert und

natürlich gereift.
PORCHETTA:  Saftiger,  am Spieß oder im Ofen gegarter
Rollbraten aus einem ganzen,  entbeinten Schwein –
aromatisch gewürzt und außen knusprig gebraten.

BRESAOLA:  Luftgetrockneter Rinderschinken (nicht
geräuchert) aus der Valtellina – zart,  mager und

aromatisch.

GUANCIALE:  eine Spezialität aus
der Schweinebacke,  mit einem
besonders feinen Fettanteil

hergestellt.

PRIMO SALE :  Frischer,
leicht gesalzener Käse

ohne Reifung – mild und
cremig.Sous-vide gegarte Hähnchenbrust :

Bei  niedrigtemperatur schonend
gegart



APERITIVO ITALIANO
Parmesanf locken, Ol iven und Taral l i

PANE E OLIO 

 

TRIS DI  BRUSCHETTE
Geröstete Brotscheiben mit
Produkten aus unserer Kühlv i t r ine,
nach Kochart

ACCIUGHE DI CETARA 
Sardel len aus Cetara,
zert i f iz ier tes Qual i tätsprodukt mit
garant ier ter  Herkunft ,  serviert  mit
Brot  und Joghurtbutter

9,0

9 ,0

5 ,0

14 ,5

Brot mit  nat ivem Ol ivenöl

VORSPEISEN /  KALTSPEISEN

SPECIALS FÜR DEN APERITIF

1,7,8

4,7

7,8

 

PORCHETTA AL FORNO
 

19,0
Rust ikaler Schweinerol lbraten mit  k le inen
Ofenkartof fe ln,  Salat  und Rosmarinöl

 

21 ,5
Garnelen mit  Ofengemüse, Brot  und
i ta l ienischer Grüner-Soße

2,9

PARMIGIANA DI MELANZANE
Überbackene Aubergine mit  Tomatensoße, 
Basi l ikum und Mozzarel la

14,5
1,7

 

LASAGNA DELLA NONNA

 

14,5
Hausgemacht,  mit  gemischtem
Hackf le isch und Béchamelsoße

1,3,7,9

9

HAUPTSPEISEN /  WARMSPEISEN

1

 

PARMA E BURRATA   

INSALATA DI MARE 
Meeresfrüchtesalat  mit  Giardiniera und
buntem Salat

ANTIPASTO MISTO
 

 

VITELLO TONNATO
 

 

TARTARE DI TONNO
 

Gurke und Chipsbrot

 

TARTARE DI MANZO
 

 

CARPACCIO DI MANZO

für  2
für  4

16,5

14 ,5

16 ,0

15 ,5

22,5

24 ,0
36 ,0

19,5

I ta l ienischen Spezial i täten aus
unserer Kühlv i t r ine

Thunfischtatar mit Avocado,

Rindf le isch-Carpaccio mit  Ci t ronette,
Rucola und Parmesan

Rindertatar mit  Pecorinocreme,
Parmesan und Trüffel ,  serviert  mit  Brot

Gebratenes Kalbf le isch mit

Thunf ischsoße, Kapern und Sardel len

1,7,8

3,7,10

2,9,14

3,4,7

1,4,10

10

7,8

Parmaschinken mit  Burrata,  Maronen
und Honig

GAMBERI AL FORNO



 

6,0

4,0
Garnelen

SALATE 

40 CAPRESE DI BUFALA
 

41  QUINOA SUMMER
Quinoa mit  buntem Salat ,  Trauben, Blaubeeren, Bierne

Schafskäse und Honig-Sumach-Dressing

42 RUCOLA E CARCIOFI 10,5
 

43 CAESAR SALAT 
Baby-Romanasalat  mit  Parmesan, Croutons

und Caeser-Dressing

44 MISTA  10 ,0
 

Tomaten mit  Büffelmozzarel la,  Basi l ikum
und Essig-Öl-Dressing

Bunter Salat  mit  Tomaten, Gurken, Karot ten,
Mais und Joghurt-Dressing

Rucola mit  Art ischocken, Tomaten, Champignons
und Essig-Öl-Dressing

13 ,5

11 ,0

13,5
7

7,8,10

7,10

1,3,4,10

7,10

EXTRAS

 Hähnchenbrust* /  Thunf isch 
Burrata /  Büffelmozzarel la

*Sous-vide gegarte Hähnchenbrust :  Bei
niedrigtemperatur schonend gegart



PIZZE SEMPLICI

1  PIZZA PANE

PANINI 
NUR FÜR MITTAG VON 11.00 BIS 14.00 UHR

 

2 MARGHERITA
 

3  FUNGHI
 

4 PROSCIUTTO
 

5 SALAME
 

60 PANINO ARROSTO
 

61 PANINO BUFALA
 

62 PANINO VEGETARIANO

 schwarze Ol ivencreme

63 PANINO PORCHETTA
 

  1 ,0

1 ,5

 10 ,0

9 ,5

10 ,0

9 ,0

10 ,5

6 CAPRICCIOSA

 

7 VEGETARIANA
 

8 PICCANTE
 

9 TONNO E CIPOLLA
 

10  PIZZA 4 FORMAGGI
 

64 PANINO MORTADELLA
 

65 PANINO PANCETTA
 

66 PANINO PASTRAMI
 

 2 ,0      

1 1 ,0

10 ,5

13 ,0

12 ,0

10 ,5

10 ,0

11 ,5

12 ,0

Knoblauch, Basi l ikum, Chi l i

Art ischocken, Kapern, Ol iven,
Zwiebeln,  Tomaten, Champignons,
Rucola,  Papr ika,  Mais

mit Oregano und Nat ives Ol ivenöl

1,7
Pomodoro, Mozzarel la und Basi l ikum

Pomodoro,Mozzarel la,  Champignons

1,7

Pomodoro,Mozzarel la,  gekochter
Schinken

Pomodoro,Mozzarel la,  Salami

Gebratene Schinken, Pr imosalekäse,
Art ischokencreme, Ol iven

Parmaschinken, Büffelmozzarel la,
Tomaten, Rucola,  Ol ivenöl

1,7

Saisonales Ofengemüse, Stracciatel la,

Porchetta,  Caciocaval lokäse,
Rucola,  i ta l ienische Grüne Soße

Mortadel la,  Provolonekäse,
Pistazien, Ol ivenöl

Pancetta mit  Pfef fer ,
Pecor inocreme, Ofenkartof fe ln

Pastrami,Kraut,  Essiggurken,
Salat ,  Russisches Dressing

Salami,  gekochter Schinken, scharfe
Salami,  Mozzarel la

Salsiccia,  Mortadel la,  Parmaschinken,
Bresaola,  Capocol lo,  Guanciale,  Porchetta,
Sardel len,  Thunf isch, Käse aus unserer Vi t r ine

Pomodoro, Mozzarel la,  gekochter
Schinken,Salami,Champignons, Zwiebeln

 
Pomodoro, Mozzarel la,  Saisongemüse

 
Pomodoro, Mozzarel la,  scharfe
Salami

1,4,7

Pomodoro, Mozzarel la,  Thunf isch,  
rote Zwiebeln

1,4

Mozzarel la,  Gorgonzola,  
Parmesan und Käse

1,3,7,9,10

1,7,8

PIZZE EXTRAS

1,7

1,7

1,7

1,7

1,7

1,71,7

1,7,8

1,7

1

 3 ,0      

 10 ,0

8 ,5

 6 ,0

9 ,0



15 ,5

16 ,0

 

12  SALENTO

13 CRUDAIOLA

14 RUSTICA

15 LA ROMANA

16 LA PARMIGIANA

17 VALTELLINA

19 MARINARA 2 .0

1,7,8

Pomodoro, Mozzarel la,  Mortadel la,
Pistazien, Stracciatel la

1,7

Pomodoro, Mozzarel la,Capocol lo,
Burrata,  Taggiasca Ol iven

1,7

Pizza Pane, Bruschetta-Tomaten,
Büffelmozzarel la,  Rucola

1,7
Pomodoro, Mozzarel la,  Sals iccia,
Gorgonzola,  Feigenkonf i türe

1,7

Pomodoro, Mozzarel la,  Guanciale,
Pecor inocreme, rote Zwiebeln

1,7
Pomodoro, Mozzarel la,  Auberginen,
Parmesankruste,  Basi l ikum

1,7

Pomodoro, Mozzarel la,  Bresaola,
Pr imosale-Käse, getrocknete Tomaten

1,4,7

Pomodoro,Mozzarel la,Sardel len aus
Cetara,  Kapern, gelbe Tomaten,
Knoblauch

11  LA MORTAZZA

20 ABRUZZO

14,5

1,7

Pomodoro, Mozzarel la,  Porchetta,
Ofenkartof fe ln,  Rosmarinöl

15 ,5

14 ,5

12 ,5

15 ,0

13 ,5

14 ,5

 

 

 

 

 

 

 

  

 

SALSICCIA E FRIARIELLI
Pomodoro, Mozzarel la,  Sals iccia,  Fr iar ie l l i ,

Knoblauch, Chi l i

17 ,0

1,7

PIZZE SPECIALI

PIZZA

18 FRUTTI DI MARE 1,2,4,14
Pomodoro, Meeresfrüchte,
Knoblauch, Salsa Verde

16 ,0 



Limoncello / Limoncello Crema

Amaretto

Baileys

Noiella - Haselnußlikör

Sambuca

Cynar

Ramazzotti

Fernet Branca -la medicina-

Amaro del Capo

Grappa

Grappa Brennerei Marzadro

Espresso

Espresso Salento

Espresso Doppio

Cappuccino

Latte Macchiato

2,5

3,5

3,5

3,5

4,0

4,5

4,5

4,5

5,0

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

5,0

8,0

GENIESSEN SIE AUCH VON 14.00
BIS 17.00 UHR EINE AUSWAHL
UNSERER HAUSGEMACHTEN
DESSERT MIT EINEM KAFFEE

KAFFEESPEZIALITÄTEN

LIQUORI-AMARI-GRAPPA 4 CL

DESSERTS

TIRAMISU
Nach Mamas Art mit  pasteuris ierten Eiern,
Mascarpone, Biskuits,  Espresso, Amaretto

CANNOLI SICILIANI
Fri t t ierte Teigröl lchen mit  süßer,
cremiger Ricottafül lung

CRÈME BRÛLÉE
Karamell is ierte Creme mit  Madagaskar-
Vani l le

TARTUFO NERO
Haselnuss-Nougateis mit  einem
Vani l lecremekern, umhül l t  von Kakao

TARTUFO PISTACCHIO
Haselnuss-Pistazieneis mit  einem
Vani l lecremekern, umhül l t  von Pistazien

TARTUFO AFFOGATO
Eine Sorte Tartufo nach Wahl,  übergossen
mit Espresso oder Likör

7,5

7,5

8 ,0

8,0

8,0

9,5

8,0SCHOKO SOUFFLÉ
Mit weichem Kern 
aus dunkler und weißer Schokolade

1,7

3,7

7,8

7,8

1,3,7,8

7,8

1,3,7,8

8,0PANNA COTTA
Mit roten Früchten

7,8



1 - GLUTEN

2 - KREBSTIERE

3 - EIER

4 - FISCH

5 - ERDNÜSSE

6 - SOJA

7 - MILCH - LAKTOSE

8 - SCHALENFRÜCHTE

9 - SELLERIE

10 - SENF

11 - SESAM

12 - SCHWEFELDIOXID - SULFITE

13 - LUPINEN

14 - WEICHTIERE

BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE VOR DER

BESTELLUNG BEIM PERSONAL NACH


